Санитарное состояние на пищеблоке за ___________________  
	№ /п
	Содержание
	I неделя
	II неделя
	III неделя
	IV неделя

	Холодный цех

	1
	Холодильная камера:

· Своевременность разморозки

· Чистота обработки

· Температурный режим
	
	
	
	

	2
	Доски для холодной продукции:

· Качество обработки

· Наличие маркировки

· Состояние количественному требованию

· Чистота кассетницы

· Правильность хранения
	
	
	
	

	3
	Ножи для сырой продукции:

· Качество обработки

· Наличие маркировки

· Состояние количественному требованию

· Чистота кассетницы

· Правильность хранения
· Качество заточки
	
	
	
	

	4
	Состояние столов для сырой продукции
	
	
	
	

	5
	Хранение ветоши (тара, количество, маркировка)
	
	
	
	

	6
	Уборочный инвентарь:
· Швабра, ведро с маркировкой

· Качество ветоши

· Правильность хранения
	
	
	
	

	7
	Моющие средства (наличие, количество)
	
	
	
	

	8
	Кухонный инвентарь:
· Маркировка

· Литровка

· Состояние: котлов, противней., кастрюль

· Дуршлагов

· Наличие разливных ложек, лопаток, венчиков.
	
	
	
	

	9
	Состояние котломоечных раковин
	
	
	
	

	10
	Состояние шкафов для моющих средств
	
	
	
	

	11
	Состояние стеллажа для кухонной посуды
	
	
	
	

	12
	Состояние посуды для приема пищи:
· Наличие трещин, щербинок
· Соответствие количеству питающихся
	
	
	
	

	13
	Общее санитарное состояние
	
	
	
	

	Коренной цех

	14
	Состояние котломоечных раковин
	
	
	
	

	15
	Состояние раковин для мытья рук
	
	
	
	

	16
	Уборочный инвентарь:

· Швабра, ведро с маркировкой

· Качество ветоши

· Правильность хранения
	
	
	
	

	17
	Состояние технологического оборудования:
· Санитарное

· рабочее
	
	
	
	

	18
	Состояние шкафа для выдаваемой продукции кладовщиком
	
	
	
	

	19
	Общее санитарное состояние
	
	
	
	


	Овощная кладовая

	20
	Уборочный инвентарь:
· швабра, ведро с маркировкой

· качество ветоши

· правильность хранения
	
	
	
	

	21
	Лари:
· чистота

· достаточность овощей

· маркировка
	
	
	
	

	22
	Общее санитарное состояние
	
	
	
	

	23
	Выполнение инструкций по  О.Т. и Т.Б.
	
	
	
	


Санитарное состояние на пищеблоке за ___________________ 2010г.

	№ /п
	Содержание
	I неделя
	II неделя
	III неделя
	IV неделя

	Горячий  цех

	1
	Электроплиты:

· Чистота духовых шкафов, плит
· Чистота стен около них
	
	
	
	

	2
	Холодильные камеры:

· Своевременность разморозки

· Чистота обработки

· Температурный режим
	
	
	
	

	3
	Суточная проба:

· Состояние кассетницы

· Состояние банок, наличие крышек

· Правильность хранения 

· Своевременность сменяемости наличие продукции
	
	
	
	

	4
	Доски для вареной продукции:

· Качество обработки

· Наличие маркировки

· Соответствие количественному требованию

· Чистота кассетницы

· Правильность хранения

· Наличие трещин, щербинок
	
	
	
	

	5
	Ножи для вареной продукции:

· Качество обработки

· Наличие маркировки

· Состояние количественному требованию

· Чистота кассетницы

· Правильность хранения

· Качество заточки
	
	
	
	

	6
	Контрольные весы:

· Состояние

· Правильность работы
	
	
	
	

	7
	Технологическое оборудование:

· Санитарное состояние

· Рабочее состояние

· Маркировка 
	
	
	
	

	8
	Состояние столов вареной продукции
	
	
	
	

	9
	Хранение хлеба:

· Маркировка

· Наличие тары (для белого и черного)

· Состояние стола, доски

· Наличие ножа с маркировкой
	
	
	
	

	10
	Хранение ветоши (количество, тара, маркировка)
	
	
	
	

	11
	Уборочный инвентарь:

· Швабра, ведро с маркировкой

· Качество ветоши

· Правильность хранения
	
	
	
	

	12
	Состояние раковин для мытья рук
	
	
	
	

	13
	Вода для питья детей:
· Состояние емкости для хранения

· Наличие кипяченой воды в достаточном количестве
	
	
	
	

	14
	Контрольное блюдо: состояние уголка для хранения
	
	
	
	

	15
	Наличие маркированной посуды
	
	
	
	

	16
	Общее санитарное состояние
	
	
	
	

	17
	Одежда:

· Чистота

· Наличие головного убора

· Наличие полотенца для рук (2 шт.)

· Наличие халатов для уборки
	
	
	
	

	18
	Документация:

· Журнал здоровья

· Журнал температурного режима холодильников

· Пакет документов по питанию

· Тетрадь отходов

· График закладки продуктов
	
	
	
	

	19
	Выполнение инструкций по  О.Т. и Т.Б.
	
	
	
	


